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Bewegende  
Begegnungen
Direkt vor der Hoteltüre erwarten Sie eine sanft hügelige Landschaft und heil-
same Ruhe. Begeben Sie sich auf Entdeckungsreise durch das steirische Vulkan-
land. Ob zu Fuß oder mit dem Rad, genießen Sie die Weite der Natur, um da-
nach im Hotel einzukehren und sich von den Herzstücken, dem besten Team des 
Hotels, verwöhnen zu lassen.

Zu keiner anderen Jahreszeit spürt 
man die Energie des Vulkanlandes 
stärker als im Sommer. Die Wälder 
erstrahlen in satten Farben, die Sonne 
weckt Glücksgefühle und die Men-
schen sprühen vor Lebensfreude und 
Bewegungsdrang. 

Der Sommer ist die Zeit, das Vul-
kanland aktiv zu erleben. Zahlreiche 
Wander- und Radwege führen durch 
dichte, schattenspendende Wälder und 
wecken Abenteuerlust und Entdecker-

geist. Bewegen Sie sich auf den Spuren 
der Vulkane, die unsere Landschaft 
prägen und genießen Sie die atem-
beraubende Aussicht. Lassen Sie die 
Energie dieser erloschenen Urgewalten 
auf sich wirken und erkunden Sie die 
heilsame Kraft des Vulkanlandes ab-
seits typischer Touristenströme. 

Begeben Sie sich auf Entdeckungs-
reise, mit dem Rad oder zu Fuß und 
überzeugen Sie sich von der Vielfalt 
unserer Region, die die höchste Dichte 
an Erlebnismanufakturen aufweist. Die 
natürliche Herzlichkeit der Einhei-
mischen gibt Ihnen rasch das Gefühl, 
willkommen zu sein.

Nach wander- oder radreichen Stun-
den im Vulkanland darf eine Abküh-
lung natürlich nicht fehlen. 
Im Legenstein sind Sie im Pool mitten 
in der grünen Gartenanlage bestens 
aufgehoben. Auch die klimatisierten 
Zimmer sorgen für Erfrischung. 

Entspannen Sie Ihre Muskulatur im 

Wellnessbereich „Vulkanium“. Finni-
sche Sauna, Bio-Kräuter-Sauna, Infra-
rotkabine, Dampfbad, Laconium und 2 
Ruheräume laden dazu ein, die Ener-
giereserven wieder aufzufüllen.

Für ein besonderes Verwöhnprogramm 
sorgen unsere Herzstücke im hotel-
eigenen Massage- und Kosmetikinsti-
tut „Fühl dich Wohl“. Sie werden mit 
klassischen Massagen, fernöstlichen 
und energetischen Behandlungen sowie 
Kosmetik verwöhnt.

Unser Hotel ist speziell darauf aus-
gerichtet, Ihnen Ruhe und Erholung 
zu schenken und ist ein Ort, um der 
Hektik des Alltags zu entfliehen. 

So bieten viele Lieblingsplätze im 
Hotel die Möglichkeit des Rückzugs. 
Sei es die Bücherwurmlounge mit 
Weitblick über die Region, die Hotel-
bar mit gemütlichen Sitzmöglichkeiten 
oder die Tee- und Saftbar in unserem 
Wellnessbereich. Diese Plätze sind spe-
ziell für Ihre Erholung reserviert.

,,
Idealer Ausgangspunkt für 
Wanderungen in der näheren 
Umgebung, bekannte Ziele 
mit dem Auto in relativ kur-
zer Zeit leicht erreichbar 
- BRIGITTE & GUIDO  
AUF HOLIDAYCHECK -

In unserem neuesten Journal „Be-
gegnungen“ nehmen wir Sie mit auf 
eine Reise durch das Vulkanland. 

Bewegen Sie sich auf den unzäh-
ligen Rad- und Wanderwegen der 
Region und nehmen Sie die Energie 
dieser Landschaft in sich auf. 

Genießen Sie regionale Kulinarik 
bei einem der zahlreichen Themen-
abende im Vulkanlandhotel Le-
genstein. Spüren Sie bewusst, wie 
gut die hervorragende Qualität der 
Lebensmittel Ihrem Körper tut. 

Seit März 2024 erstrahlt unser Mas-
sage- und Kosmetikinstitut „Fühl 
dich Wohl“ in neuem Licht. Lassen 
Sie sich berühren, von sanften Hän-
den, die Verspannungen in Körper, 
Geist und Seele lösen. 
 
Freuen Sie sich auf unzählige Be-
gegnungen mit Menschen, die vor 
Herzlichkeit sprühen, im Legens-
tein und in der Region.

Bis bald, Ihr Legenstein-Team

VORWORT

Professionelle Beratung, die 
wahrscheinlich beste Werkstatt 
der Region und ein flexibler 
Fahrradverleih zeichnen den 
Bike Store in Bad Gleichenberg, 
5 Autominuten vom Hotel, aus. 

Von regulären Mountainbikes 
und Tourenbikes bis hin zu 
elektrisch betriebenen Moun-
tainbikes, Tourenbikes, Road-
bikes und Fully Bikes, die Sie 

jede noch so unwegsame Strecke 
bewältigen lassen, reicht das An-
gebot von Visit Bike Store.
Als Legenstein-Gast profitieren 
Sie von persönlicher Zustellung 
der bestellten Fahrräder vor die 
Hoteltüre, sodass Sie direkt los-
radeln können.

Reservieren Sie sich Ihr Bike für 
den nächsten Aufenthalt bereits 
vorab unter www.leihbike.at Mit 

Eingabe unseres Partnercodes 
VBS101 erwartet Sie Ihr Fahrrad 
am Wunschtag vor der Hotel-
türe.GAST-

GEBER-
TIPP

KULINARIK, WANDERN & WEIN
Erkunden Sie das wanderbare Vulkanland auf eigene Faust
Schon am Anreisetag bekommen Sie 
einen Vorgeschmack auf die Vielfalt 
unserer Region. Zum 5-Gang Wahl-
menü genießen Sie eine Winzer-Vul-
kanland Weinbegleitung mit edlen 
Tropfen aus der Umgebung. Am 
Zimmer erwartet Sie ein handgenäh-
ter Rucksack im Legenstein Stil mit 

Wanderkarten, die dazu einladen, 
das Vulkanland zu entdecken. Außer-
dem erhalten Sie einen Gutschein 
für einen Buschenschankbesuch bei 
den Vulkanlandwinzern Leitgeb und 
Seidl oder dem Gleichenberger Keller-
stüberl, dem Genusslokal der Wilden 
Schwestern. Um Ihren Aufenthalt 

gemütlich ausklingen zu lassen, steht 
Ihnen unser Wellnessbereich Vulkani-
um am Abreisetag noch bis 18.00 Uhr 
zur Verfügung. Auch der Mittagstisch 
mit Salaten und Suppe vom Buffet ist 
inkludiert.

Für mehr Infos: 
QR-Code scannen

https://www.legenstein.at/ange-
bote/kulinarik-wandern-wein

3 Nächte 
bereits um 

€ 488,00 p.P.
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Wenn der aktive Sommer sich dem 
Ende zuneigt, sich die Blätter rot, 
orange und gelb färben, bricht der 
„Goldene Herbst“ an. In den Morgen-
stunden hüllt oftmals dichter Nebel 
die Landschaft in mystische Stim-
mung. Umso strahlender meldet sich 
im Laufe des Tages die Sonne und 
taucht Hügel, Felder und Wiesen in 
goldenes Licht. 

Das mediterrane Klima im Vulkanland 
lädt Sie auch zu dieser Jahreszeit ein, 
die milden Temperaturen im Freien 
zu genießen, ob bei einer Wanderung 
durch die sanft hügelige Landschaft 
oder beim gemütlichen Zusammensit-
zen im Garten einer Buschenschank. 

Gerade der Herbst verleitet mit seinen 
unzähligen Veranstaltungen zum Gus-
tieren, Genießen und Verweilen. Eines 
der bekanntesten Feste dieser Jahres-
zeit ist Most + Jazz in Fehring. Von 05. 
bis 08. September können auch heuer 
Besucher:innen des seit über 25 Jahren 
bestehenden Jazzfestivals einheimische 
Musiker und regionale Kulinarik, prä-
sentiert von lokalen Haubenköchen, 
genießen.

Lesen Sie dazu mehr in unserem Blog-
artikel REGIONALE VERANSTAL-
TUNGEN IM HERBST

Außerdem ist der Herbst die Jahres-
zeit der Weinlese. Die Weinbauern 
sind damit beschäftigt, die saftigen, 
reifen Trauben zu ernten und weiter-
zuverarbeiten. Glasweise serviert sorgt 
der „vergorene Traubensaft“ später für 
genussvolle Stunden.

Unweit vom Vulkanlandhotel Legens-
tein liegt unser Weingarten „Galgegg“. 
Auf einer Fläche von ca. 2 Hektar 
werden die Rebsorte Weißburgunder, 
Riesling und Sauvignon blanc ange-
baut und der heiß begehrte Legenstein 
Wein entsteht. Bewirtschaftet wird der 
Weingarten vom Weingut Leitgeb in 
Trautmannsdorf.

KURZE GESCHICHTE FAM. 
LEITGEB
Wussten Sie, dass der Name Leitgeb 
auf Mittelhochdeutsch Schenkwirt 
bedeutet? Somit ist der Familienbe-
trieb auch im Namen mit dem Wein 
verbunden und es ist kaum verwunder-
lich, dass der Rebensaft in der über 
50 jährigen Geschichte des Weingutes 
zum Lebensinhalt der Familie wurde.

Gemeinsam mit seiner Frau Karin 
führt Engelbert Leitgeb das Weingut 
mit Buschenschank und Gästehaus in 
zweiter Generation. Mit Matthäus, 
dem ältesten Sohn der Familie, ist 
auch die nächste Generation bereits 
im Weingarten tätig. Denn die Balance 
aus Tradition und Innovation ist Herz-
stück ihrer „Vinosophie“.

Im Jahr 2023 hat Familie Leitgeb die 

Pacht des Legenstein Weingartens 
übernommen und lässt den edlen 
Tropfen entstehen. Zählen Sie zu den 
Ersten und probieren Sie den neuen 
Jahrgang des Legenstein Weines, wenn 
die ersten Flaschen im November ab-
gefüllt werden.

3

,,
Das Legenstein-Team steckt 
seine Gäste mit seiner Herz-
lichkeit und guten Laune 
an.
- EVA D. AUF TRIPADVISOR -

https://www.legenstein.at/blog/
post/der-goldene-herbst-im-vul-
kanland

Für mehr Infos: 
QR-Code scannen
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Bewusste  
Begegnungen
Die Küche im Legenstein steht für bewussten Genuss. Über 80% der Lebensmittel und Getränke kommen aus 
der direkten Umgebung und ihre Zahl steigt von Jahr zu Jahr weiter. Denn der Einfallsreichtum der Produ-
zent:innen kennt keine Grenzen.

Die regionale Kulinarik zeichnet das 
Legenstein seit Jahrzehnten aus. Im 
Jahr 2015 haben wir die bereits geleb-
te Regionalität in Küche und Keller 
öffentlich gemacht. Mit der Annahme 
des Titels 1. Vulkanlandhotel haben 
wir uns und den Menschen, Einhei-
mischen wie Gästen, ein Versprechen 
gegeben: Regionalität bewusst zu leben 
und zu lieben.
Doch was verstehen wir darunter? Wo 
beginnt Regionalität und wo endet sie? 
An der Staatsgrenze? Obwohl die slo-
wenische Grenze nur wenige Minuten 
entfernt ist, man den Westen Öster-
reichs jedoch erst nach mehrstündiger 
Autofahrt erreicht? Mit diesen Fragen 
haben wir uns konfrontiert und eine 

für uns stimmige Definition gefunden: 
Regionalität beginnt im Bewusstsein.

Wir sind ein Ganzjahresbetrieb. Von 
Jänner bis Dezember beherbergen und 
verpflegen wir unsere Gäste. Nicht alle 
Produkte sind das ganze Jahr über in 
gleichbleibender Qualität und Men-
ge verfügbar. Doch auch wenn wir 
ein Produkt nicht regional beziehen 
können, können wir Alternativen 
bewusst wählen. Wir wählen die Ein-
zelfertigung anstelle des Massenpro-
duktes. Wir wählen Qualität anstelle 
von Quantität. Wir wählen nationale 
Produkte vor internationalen, um 
Transportwege so kurz wie möglich zu 
halten. Wir machen uns aktiv immer 

wieder auf die Suche nach neuen 
Produkten und Lieferanten, um lang-
fristig das ganze Jahr ausschließlich 
mit heimischen Lebensmitteln kochen 
zu können. Der regelmäßige Austausch 
mit unseren regionalen Partnern ist für 
uns essenziell. 
Jedes Jahr erweitern neue Produkte 
unsere Angebotspalette. Denn das Vul-
kanland ist ein Mekka kulinarischer 
Köstlichkeiten und innovativen Ein-
fallsreichtums. 
War beispielsweise das Züchten 
regionaler Wassermelonen vor ein 
paar Jahren noch ein Experiment aus 
Leidenschaft und Freude am Tun, ohne 
die Vermarktung im Fokus, wurde 
das Anbauen exotischer Lebensmittel 

mittlerweile Alleinstellungsmerkmal 
der heimischen Landwirtschaft. Im 
Vulkanland wächst bereits Ingwer, 
wird Reis angebaut, werden Kiwibee-
ren geerntet und Weinbergschnecken 
gezüchtet.

Bei uns im Legenstein tauchen Sie 
kulinarisch in unsere wunderbare 
Region ein, lernen das Vulkanland in 
all seiner Geschmacksvielfalt kennen 
und das, ohne einen Schritt vor die 
Tür zu setzen. So ist unsere Kulinarik 
eine Hommage an das Vulkanland, an 
unsere wunderschöne Region, aus der 
wir so viel schöpfen dürfen.

GRILL-
ABENDE 
Regionalität bewusst leben und lieben 
können Sie bei unseren wöchentlich 
stattfindenden Grillabenden im Juli 
und August auf der Restaurantterrasse. 
Dieses Highlight genießen nicht nur 
Hotelgäste sehr gerne. Auch Vulkan-
länder:innen, wie wir die Einheimi-
schen liebevoll nennen, lassen sich 
dieses Event nicht entgehen.
Sie erwartet ein 5-Gang-Grillmenü, 
das mit einem umfangreichen Vorspei-
senbuffet beginnt. Erleben Sie Regio-
nalität hautnah, wenn Küchenchef und 
–meister Werner Wallner den Griller 

anwirft und das qualitativ hochwer-
tige, regionale Fleisch mit köstlichen 
Beilagen für Sie zubereitet. 
Rind-, Schweine- oder Hendlfleisch 
serviert mit gebratenem Gemüse, Fo-
lienkartoffeln, Gemüsestrudel und ge-
bratenen Maiskolben halten für jeden 
Geschmack Gaumenfreuden bereit. 
Auch Vegetarier kommen mit bei-
spielsweise Seehecht in Lavendelbutter 
oder Lachsforelle in Rosenblütenbut-
ter auf ihre Kosten. Für Veganer ist 
mit einem kleinen und feinen Angebot 
ebenfalls gesorgt.  

Den Abschluss des Abends bildet Live-
musik auf der Poolterrasse. Unter dem 
Motto „Vulkanland statt Sandstrand“ 
genießen Sie mediterrane Stimmung 
bei dem einen oder anderen Cocktail 
aus regionalen Zutaten.

MUSS EIN RINDERFILET KOM-
PLETT DURCHGEBRATEN SEIN, 
UM EIN AUSTRETEN DES RO-
TEN, BLUTIGEN FLEISCHSAF-
TES ZU VERHINDERN?

Küchenchef und –meister 
Werner Wallner verrät: 
Wichtig ist, das Filet nach dem An-
braten rasten zu lassen. Je nach ge-
wünschter Garstufe sollte das Rinder-
filet daher scharf angebraten werden 
und dann samt Pfanne überdeckt mit 
Alufolie für ca. 10-15 Minuten in ein 
vorgeheiztes Backrohr kommen um 
nachzuziehen. Am Griller können die 
Filets auf der kühleren, indirekten 
Seite des Grills rasten. So kann man 
auch rosagebratene Filets ohne roten 
Fleischsaft genießen.

13., 20. und 
27. Juni 2024

immer dienstags im Juli & August

WOK-
SHOW
KÜCHE 

An ausgewählten Tagen im Juni sind 
Sie live dabei, wenn Ihr Hauptgericht 
auf unserer Sonnenterrasse zubereitet 
wird.
Qualitativ hochwertiges Fleisch, Fisch, 
Meeresfrüchte oder regionales Ge-
müse - entscheiden Sie selbst, welche 
Zutaten den Weg in Ihr Hauptgericht 
finden. 
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GALA-
ABENDE
Zu den Highlights im Herbst zählen 
unsere mehrmals im Jahr stattfinden-
den Galaabende mit Weinverkostung. 
Erst vor 2 Jahren eingeführt, haben 
sie sich mittlerweile zum beliebtes-
ten Event im Legenstein entwickelt. 
Die Idee war typisch österreichische 
Gerichte modern zu inszenieren und 
ein exklusives Menü mit regionalen 
Produkten zu erstellen. Doch da unsere 
Köche immer wieder gerne experimen-
tieren, findet sich auch manch exoti-
sche Komponente im Menü. 
An ausgewählten Abenden genießen 
Sie ein 6-Gang-Menü der Spitzenklas-
se. Eingeleitet werden die Galaabende 
jeweils mit einer Weinverkostung von 

einem unserer regionalen Winzer. 
Die Weine sind auf das anschließende 
Menü abgestimmt. In gemütlichem 
Rahmen geben die Winzer Einblicke in 
ihre Arbeit und erzählen die eine oder 
andere Anekdote zu ihren Lieblings-
weinen. Währenddessen verkosten Sie 
ausgewählte Weine.

Anschließen startet der Galaabend. 
Das Menü wird von unseren Herzstü-
cken im Bankettstil serviert. Das heißt, 
alle Gäste starten zeitgleich mit dem 
ersten Gang. Unser Küchenteam kann 
so noch exklusivere Gänge kreieren, 
den Fokus jeweils auf ein Gericht legen 
und dieses zubereiten und anrichten.

Der Galaabend kombiniert regionale 
Qualität mit geselligem Beisammen-
sein. Genuss mit allen Sinnen ist somit 
für Sie garantiert.

TERMINE 2024
DI, 03. September 2024
Weinverkostung mit Weinhof Ulrich
DI, 08. Oktober 2024
Weinverkostung mit Weingut Wurzinger
DI, 10. Dezember 2024
Weinverkostung mit Weinhof Fassold

Zutaten
100g Petersilie
50g Gartenkräuter (zB Kerbel,  
Rosmarin, Schnittlauch, Koriander)
40ml Olivenöl
20ml Sonnenblumenöl
1 TL Salz
2 TL Pfeffer aus der Mühle
Chili nach Geschmack
Limetten-Abtrieb & Saft
1/2 TL Koriandersamen aus der 
Mühle
Knoblauch
Bunter Paprika in Würfel geschnit-
ten

Zubereitung
Alle Kräuter hacken und mit den rest-
lichen Zutaten und Gewürzen vermen-
gen.

Schwierigkeit

Zubereitungszeit
5 Minuten

Tipp:
Sollte eine Sauce übrig blei-
ben, einfach in Einmachgläser 
abfüllen und im Kühlschrank 
aufbewahren.

regional

CHIMICHURRI

Die perfekte Grillsauce für den Sommer 
und „Glasgenuss“ im Herbst: Chimichurri 
stammt aus Argentinien und wird traditio-
nell zu Rindfleisch serviert. Als Allrounder 
unter den Saucen kann Chimichurri auch 
als Marinade für Fisch oder Gemüse ver-
wendet werden. 

Entdecken Sie die schnell zubereite-
te und sommerliche Sauce mit dem 
einfachen Rezept unserer Herzstü-
cke aus der Feuergottküche.

Alle Themenabende sind bei Zimmerbuchung inkl. Genuss-Halbpension plus inkludiert (kein Aufpreis).

2 Nächte 
bereits um 

€ 280,00 p.P.

,,
Wenn wir könnten wür-
den wir 10 Sterne ver-
geben. Jedes Essen ein 
Traum.
- SABINE & WOLFGANG  
AUF HOLIDAYCHECK -

KASTANIEN- 
BRATEN AUF DER 
POOLTERRASSE
Stellen Sie sich vor: Sie sitzen ein-
gekuschelt in Ihren Bademantel auf 
unserer Poolterrasse. Sie spüren warme 
Herbstsonne auf dem Gesicht. Rot-
gelbe Blätter wiegen sich im sanften 
Wind. Sie hören ein leises Rascheln. 
Holziger Duft von offenem Feuer 
strömt Ihnen entgegen. 
Es ist wieder Zeit für einen weiteren 
Höhepunkt im Herbst, das wöchent-
lich stattfindende Kastanienbraten auf 

der hoteleigenen Poolterrasse. Herz-
stück Günter brät seine Maroni voller 
Leidenschaft für unsere Gäste. Und 
was passt besser zu einem Stanitzel ge-
füllt mit warmen Maroni? Genau, ein 
Glas süßer Sturm. Ob weiß oder rot, es 
ist für jeden Geschmack etwas dabei. 
Unsere Herzstücke freuen sich, Ihnen 
Ihr Wunschgetränk zu servieren.

MARTINIGANSL 
ESSEN IM 
NOVEMBER
Den Abschluss des kulinarischen 
Herbstes bildet das traditionelle Mar-
tinigansl. An 2 Terminen genießen Sie 
im Rahmen unseres 5-Gang-Abend-
menüs saftiges Gansl von Herzkraft 
Hütter Pute & Huhn serviert mit 
Rotkraut und Erdäpfelknödeln. Oben-
drein haben Sie die Möglichkeit, den 
neuen Jungwein, besser bekannt als 
Junker, zu verkosten.

Alle Veranstaltungen finden Sie auf Seite 10/11.

Für mehr Rezepte:
QR-Code scannen

https://www.legenstein.at/blog/
rezepte

Alle Termine 2025:
QR-Code scannen

https://www.legenstein.at/
galaabend
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Berührende 
Begegnungen
Unser Massage- und Kosmetikinstitut „Fühl dich Wohl“ erstrahlt seit März 2024 in neuem Glanz. Das 
haben wir zum Anlass genommen, um Herzstück Vicki, die unsere Massage- und Kosmetikabteilung leitet, 
ein paar Fragen zu stellen.

DU BIST SEIT 2021 IM LEGENS-
TEIN, WIE KAM ES DAZU?
Manchmal triffst du bestimmte Men-
schen genau zu dem Zeitpunkt, an dem 
du sie brauchst. Andrea (Legenstein) 
und ich haben uns in einer Zeit ken-
nengelernt, da brauchte sie mich und 
ich sie. Wir kannten uns nicht, aber 
wir haben beide unserer Intuition 
vertraut. Damit hat unsere Zusammen-
arbeit begonnen. Von Anfang an hat 
sie auf Vertrauen und Wertschätzung 
basiert und war damals schon sehr gut. 
Heute, 3 Jahre später, in denen wir 
uns kennenlernen durften, ist sie sogar 
noch besser.

WAR DEINE ARBEIT VON BE-
GINN AN BERUFUNG ODER 
ZUERST EINMAL EIN BERUF?
Definitiv Berufung! Schon als ich ein 
Kind war, war es bei uns in der Familie 

üblich, sich gegenseitig zu massieren. 
Damals hat es mir unglaublichen Spaß 
gemacht, mit den Füßen über Opas 
Rücken zu laufen. Und Kosmetik 
und Mode waren schon immer meine 
Hobbies.
Mit dem Älterwerden kam dann auch 
die eigene Familie. Da musste die Beru-
fung erst einmal warten und ich hatte 
diverse Berufe. Mein Plan war mit 40 
wieder neu anzufangen, mich selbst 
wieder als oberste Priorität zu sehen. 
Bis 40 wollte ich dann aber doch nicht 
warten. Meine ersten Ausbildungen 
habe ich schon mit 38 begonnen und 
mich bis zum heutigen Punkt stetig 
aus- und weitergebildet.

WAS GEFÄLLT DIR AN DEINER 
ARBEIT AM BESTEN?
Das sind die Momente nach einer 
meiner ganzheitlichen Behandlungen, 
wenn die Gäste mich mit geröteten 

Wangen und großen Augen voller 
Staunen ansehen. Fast erinnern sie 
mich dann an kleine Kinder. 
Oftmals ergeben sich auch schöne Ge-
spräche. Ich werde um Tipps für ein 
schöneres Hautbild, einen entspann-
teren Nacken oder Ähnliches gefragt. 
Natürlich gibt es für jedes Anliegen 
tolle Produkte zu kaufen. Ich könnte 
auch komplizierte Übungen zeigen, die 
Verspannungen vorbeugen. Meine Rat-
schläge sollen aber alltagstauglich sein. 
Der beste Tipp hilft nicht, wenn du 
ihn nicht umsetzt. Für ein gesünderes 
Hautbild beispielsweise reicht meist 
sogar aus, was man gerade im Kühl-
schrank hat. >>> siehe Rezept Seite 7.
Viele Gäste kommen auch immer wie-
der. Das freut mich unglaublich. Aber 
noch schöner ist es, zu beobachten, 
wie es ihnen von Mal zu Mal besser 
geht, weil sie meine Tipps und Tricks 
bewusst in ihren Alltag integrieren.

DU SAGTEST GERADE, DU 
WÜRDEST GANZHEITLICHE 
BEHANDLUNGEN DURCHFÜH-
REN. WAS VERSTEHT MAN 
DARUNTER?
Ganzheitliche Behandlungen bringen 
Körper, Geist und Seele wieder in Ein-
klang miteinander. Sie stabilisieren das 
Nervensystem, fördern die Durchblu-
tung und reinigen das Lymphsystem. 
Dabei ist es vollkommen egal, welche 
der vielen angebotenen Behandlungen 
im Legenstein man wählt. Eine Be-
handlung kann immer ganzheitlich 
durchgeführt werden. Ich habe aber 
im Zuge meiner vielen Weiterbildun-
gen gelernt, dass zuerst einmal ich 
selbst zur Ruhe kommen muss. Nur 
wenn ich in meiner Mitte bin, bin 
ich auch in meiner Kraft. Mit dieser 
Kraft öffne ich durch bewusstes Atmen 
mein Herz, um meine Berührungen 
von Erfahrung UND Intuition leiten 
zu lassen. Denn für den Gast geht es 
um das Spüren, das Wahrnehmen der 
Berührungen mit allen Sinnen. So wird 
wieder eine Verbindung zwischen Kör-
per, Geist und Seele geschaffen.

SEIT KURZEM GIBT ES IM LE-
GENSTEIN AUCH SAISONALE 
BEHANDLUNGEN. WAS HAT ES 
DAMIT AUF SICH?
*lacht* In gewisser Weise hat sich 
hier mein inneres Kind, das immer 
etwas Abwechslung und Abenteuer 
sucht, ausgetobt. Natürlich hat dieses 
Angebot aber auch andere Gründe. 
Im Mittelpunkt stand die Frage: Was 
können wir unseren Gästen zusätzlich 
anbieten, um für noch mehr Glücks-
momente während eines Aufenthaltes 
im Legenstein zu sorgen? 
Ich selbst lebe bewusst nach den 4 
Elementen, Feuer, Erde, Wasser und 
Luft, die sich auch in den Jahreszeiten 
widerspiegeln. Wie jedes Element ist 
auch jede Jahreszeit geprägt von be-
sonderen Energien. Im Sommer sind 
wir aktiv, immer in Bewegung. Gera-
de die Haut wird in dieser Jahreszeit 
besonders strapaziert. Sonnencrème 
ersetzt die Feuchtigkeitscrème. Manch-
mal wird sie auch komplett vergessen 
und wir bekommen einen Sonnen-
brand. Bei der Behandlung „Erfrischen 
Sie Körper & Geist“ wird durch ein 
Bürstenpeeling gerade der Haut beson-
dere Aufmerksamkeit geschenkt. Mit 
speziellen Massagesteinen werden die 7 
Chakren im Körper wieder miteinan-
der verbunden.

ERFRISCHEN SIE KÖRPER & GEIST

ideal für den Sommer
Bürstenpeeling

Ganzkörpermassage  
mit selbstgemachtem Kakaobutter-Pfefferminz-Mandelöl

Verwendung von Massagesteinen zur  
Aktivierung der Energiezentren im Körper

erfrischend, aktivierend, entspannend 50 Min.
€ 109,00 p.P.

Im Herbst hingegen, wenn es draußen 
wieder ruhiger wird, spüren wir dann 
den Stress, der sich im Laufe der Zeit 
im Körper, vor allem im Kopf, fest-
gesetzt hat. Zu oft sind wir mit dem 
Planen und Jonglieren von Terminen 
beschäftigt. Alle sind aus dem Urlaub 
zurück, die Arbeitswelt beginnt sich 
wieder schneller zu drehen. Gerade 
dann ist es wichtig, sich bewusst zu 
erden. Deshalb beginnt unsere Behand-
lung „Wenn der Stress im Körper sitzt“ 
mit einer Kopfmassage und endet mit 
einer Fußmassage, die wieder Halt im 
Alltag gibt.

Wenn es um das persönliche Wohl-
befinden unserer Gäste geht, gibt es 

allerdings keine richtige oder falsche 
Jahreszeit. Deshalb können sie unsere 
saisonalen Behandlungen das ganze 
Jahr über gebucht werden. Unsere 
Zuordnung zu einer Jahreszeit ist nur 
eine Empfehlung.

LÄSST DU DICH AUCH MANCH-
MAL SELBST BEHANDELN?

Natürlich! In den Weiterbildungen, die 
ich regelmäßig besuche, lerne ich im-
mer viel Neues. Dabei selbst zu spüren, 
wie sich bestimmte Griffe und Berüh-
rungen anfühlen, ist eine komplett an-
dere Erfahrung. Außerdem kann man 
sich bei den Kolleginnen und Kollegen 
dann auch immer wieder neue Techni-
ken abschauen. *lacht*

ÜBERMANNT DICH AUCH 
MANCHMAL DER ALLTAGS-
STRESS ODER HAST DU BE-
STIMMTE METHODEN FÜR 
DICH ENTDECKT, UM DEM 
VORZUBEUGEN?
Ich verstehe, dass man durch private 
und berufliche Verpflichtungen oft-
mals das Gefühl hat, durchs Leben zu 
hetzen. Man lebt nicht, man überlebt. 
Man fühlt sich im Alltag gefangen, 
arbeitet Tag um Tag ab, um sich an 
den freien Tagen zu erholen, sodass 
man die nächste Woche übersteht.
Weißt du, ich habe mein ganzes Leben 
immer viel gearbeitet. Wenn ich eine 
Idee hatte, dann bin ich so lange 
drangeblieben, bis sie Realität wur-
de. Natürlich bin ich des Öfteren auf 
dem Boden gelandet, aber auch jedes 
Mal wieder aufgestanden. Was mir 
immer Kraft gegeben hat, war, dass ich 
mich nie selbst vergessen habe, nicht 
als Unternehmerin, nicht als Mutter, 
nicht als Frau. Heute noch nehme ich 
mir regelmäßige Auszeiten. Das kann 
eine kurze Meditation am Morgen sein 
oder meine Mittagspause, in der ich 
Urlaub mache.

DU MACHST IN DEINER MIT-
TAGSPAUSE URLAUB?
Ja. *lacht* Ich habe mit 50 Jahren neu 
angefangen und mir in Bad Gleichen-
berg ein Zuhause aufgebaut. Den Ort 
habe ich gewählt, weil die 4 Elemente 
hier besonders kraftvoll wirken. Des-

halb entspannen unsere Gäste bei uns 
auch so schnell. 
In meiner Mittagspause nutze ich die 
Zeit oft für einen Spaziergang durch 
den Kurpark. Das kombiniere ich mit 
einem guten Mittagessen in einem der 
schönen Lokale im Zentrum. Es muss 
doch Urlaub sein, an einem Ort zu 
leben, den so viele Gäste immer wieder 
bewusst für eine Auszeit wählen.

WAS WÜRDEST DU ANDEREN 
MENSCHEN RATEN, UM DEM 
ALLTAGSSTRESS ENTFLIEHEN 
ZU KÖNNEN?
Wir Menschen neigen dazu, im Außen 
nach einer Lösung zu suchen. Dabei 
ist das Glück oft so nah. Wenn du 
das nächste Mal das Gefühl hast, der 
Stress überkommt dich, schließe deine 
Augen, konzentriere dich auf deine 
Atmung und dann denke an etwas, 
wofür du jetzt in diesem Moment 
dankbar bist. Du kannst beispielsweise 

dankbar für deine Gesundheit sein, 
deine Familie, deinen Job. Es können 
aber auch die kleinen Dinge sein, wie 
das fröhliche Vogelgezwitscher im 
Garten oder die strahlende Sonne, 
die dir gerade das Gesicht wärmt. Am 
Ende ist es die Dankbarkeit, die dir die 
meiste Heilung bringt.
Ja und manchmal, manchmal da ist 
es wichtig, dass du dein inneres Kind 
nach vorne holst und dir erlaubst, dich 
zu freuen, zu lachen und Blödsinn zu 
machen, wie ein kleines Kind. Das Le-
ben ist so einfach, wir machen es uns 
nur oft zu kompliziert.
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2 EL Joghurt, 1 TL Honig, Schuss Zi-
trone, 1 Stück Avocado, Banane oder 
Gurke

Das Stück Avocado oder Banane zer-
stampfen bzw. die Gurke fein reiben 
und mit den anderen Zutaten zu 
einer breiigen Masse vermischen. Die 
entstandene Crème gleichmäßig auf 
dem Gesicht verteilen und 15 Minu-
ten einwirken lassen.
Die Zitronensäure sorgt dafür, den 
PH-Wert zu regulieren. Früchte 

oder Gemüse spenden Vitamine und 
Feuchtigkeit, gleichzeitig kühlen und 
nähren sie die Haut. Der Honig, das 
beste Antibiotikum, wirkt entzün-
dungshemmend. 
Zur Vorbereitung auf die Maske sollte 
die Haut zuerst mit einem Peeling 
gereinigt werden. Dafür eignet sich 
Kristallzucker hervorragend. Schon 1 
Teelöffel reicht aus, um die Haut zu 
reinigen. Wichtig ist, das Peeling auf 
feuchte Haut aufzutragen.

WENN DER STRESS IM KÖRPER SITZT

ideal für den Herbst

Joghurt-
Gesichts-
Maske

Gesichts- und Kopfmassage zur Gedankenberuhigung

Fußmassage zur Erdung

beruhigend, erdend, energiespendend,,
Es gibt Momente im Le-
ben, die sich mit Worten 
schwer beschreiben las-
sen - manches muss man 
selbst fühlen.
- MONIKA713 AUF TRIPADVISOR -

50 Min.
€ 109,00 p.P.



Preise & Angebote
Mo Di Mi Do Fr Sa So

1

2 3 4 5 6 7 8

9 10 11 12 13 14 15

16 17 18 19 20 21 22

23 24 25 26 27 28 29

30

SEPTEMBER 2024

EINBETTZIMMER WEINBERG
16m2, Klimaanlage, DU und WC, Parkettboden, Balkon, 
Flat-TV mit Radio, Telefon, Föhn, Vulkanland-Minibar, 
Zimmersafe

1 Nacht € 150,00 € 160,00

ab 2 Nächten € 140,00 € 150,00

ab 7 Nächten € 140,00 € 140,00

TAGESPREIS
So bis Do

TAGESPREIS
Fr bis Sa / Feiertag

DOPPELZIMMER AMETHYST
max. 20m2, Klimaanlage, DU und WC, Teppichboden, 
Balkon, Flat-TV mit Radio, Telefon, Föhn, Vulkanland-
Minibar, Zimmersafe

1 Nacht € 150,00 € 160,00

ab 2 Nächten € 140,00 € 150,00

ab 7 Nächten € 140,00 € 140,00

DOPPELZIMMER AMETHYST PLUS
max. 20m2, Klimaanlage, DU und WC, Parkettboden,  
Terrasse, Flat-TV mit Radio, Telefon, Föhn, Vulkanland- 
Minibar, Zimmersafe

1 Nacht € 157,00 € 167,00

ab 2 Nächten € 147,00 € 157,00

ab 7 Nächten € 147,00 € 147,00

DOPPELZIMMER BASALT
max. 25m2, Klimaanlage, Wohnecke,  DU und WC, Parkett- 
oder Teppichboden, Balkon, Flat-TV mit Radio, Telefon, 
Föhn, Vulkanland-Minibar, Zimmersafe

1 Nacht € 162,00 € 172,00

ab 2 Nächten € 152,00 € 162,00

ab 7 Nächten € 152,00 € 152,00

DOPPELZIMMER CIRKONIA
max. 30m2, Klimaanlage, Wohnecke, DU und WC getrennt, 
Parkett- oder Teppichboden, Balkon mit Blick in den  
Garten, Flat-TV mit Radio, Telefon, Föhn, Vulkanland- 
Minibar, Zimmersafe

1 Nacht € 172,00 € 182,00

ab 2 Nächten € 162,00 € 172,00

ab 7 Nächten € 162,00 € 162,00

Mo Di Mi Do Fr Sa So

1 2 3

4 5 6 7 8 9 10

11 12 13 14 15 16 17

18 19 20 21 22 23 24

25 26 27 28 29 30

NOVEMBER 2024
Alle Preise pro Person inkl. Genuss-
Halbpension plus zzgl. Nächtigungs-
abgabe von € 2,50 pro Person und 
Nacht. Abzug Zimmer mit Früh-
stück: € 20,00 pro Person und Nacht. 
Doppelzimmer zur Einzelnutzung mit 
Aufpreis möglich. Die Preise gelten 
bis 28.02.2025. Alle vorherigen Preis-
listen verlieren ihre Gültigkeit. Irrtü-
mer und Änderungen vorbehalten!

Mo Di Mi Do Fr Sa So

1 2

3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16

17 18 19 20 21 22 23

24 25 26 27 28 29 30

JUNI 2024
Mo Di Mi Do Fr Sa So

1 2 3 4 5 6 7

8 9 10 11 12 13 14

15 16 17 18 19 20 21

22 23 24 25 26 27 28

29 30 31

JULI 2024
Mo Di Mi Do Fr Sa So

1 2 3 4

5 6 7 8 9 10 11

12 13 14 15 16 17 18

19 20 21 22 23 24 25

26 27 28 29 30 31

AUGUST 2024
Mo Di Mi Do Fr Sa So

1 2 3 4 5 6

7 8 9 10 11 12 13

14 15 16 17 18 19 20

21 22 23 24 25 26 27

28 29 30 31

OKTOBER 2024

MAISONETTE GLEICHENBERGER KOGEL
max. 30m2 über 2 Stockwerke, Klimaanlage, Parkettboden 1. 
Stock: Garderobe, Wohnecke, Balkon mit Blick in den Gar-
ten, Flat-TV mit Radio; 2. Stock: Schlafzimmer, DU und 
WC, Balkon mit Blick in den Garten, Flat-TV mit Radio, 
Telefon, Föhn, Zimmersafe

1 Nacht € 172,00 € 182,00

ab 2 Nächten € 162,00 € 172,00

ab 7 Nächten € 162,00 € 162,00

SUITE PARAPLUIE
max. 35m2, Klimaanlage, DU und WC, Parkettboden, 
Wohnraum, Schlafraum, Balkon, Flat-TV mit Radio, 
Telefon, Föhn, Vulkanland-Minibar, Zimmersafe

1 Nacht € 177,00 € 187,00

ab 2 Nächten € 167,00 € 177,00

ab 7 Nächten € 167,00 € 167,00

SOMMER / HERBST 2024

Mo Di Mi Do Fr Sa So

1

2 3 4 5 6 7 8

9 10 11 12 13 14 15

16 17 18 19 20 21 22

23 24 25 26 27 28 29

30 31

DEZEMBER 2024
Mo Di Mi Do Fr Sa So

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10 11 12

13 14 15 16 17 18 19

20 21 22 23 24 25 26

27 28 29 30 31

JÄNNER 2025
Mo Di Mi Do Fr Sa So

1 2

3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16

17 18 19 20 21 22 23

24 25 26 27 28

FEBRUAR 2025

SUITE SULZBERG
max. 35m2, Klimaanlage, DU und WC, Parkettboden, 
Wohnraum, Schlafraum, Terrasse mit Blick in den Garten, 
Flat-TV mit Radio, Telefon, Föhn, Vulkanland-Minibar, 
Zimmersafe

1 Nacht € 180,00 € 190,00

ab 2 Nächten € 170,00 € 180,00

ab 7 Nächten € 170,00 € 170,00

SUITE STEINRIEGL
max. 40m2, Klimaanlage, DU und WC getrennt, Teppich-
boden, Wohnraum, Schlafraum, 2 Balkone mit Blick in den 
Garten, Flat-TV mit Radio, Telefon, Föhn, Vulkanland- 
Minibar, Zimmersafe

1 Nacht € 182,00 € 192,00

ab 2 Nächten € 172,00 € 182,00

ab 7 Nächten € 172,00 € 172,00

SUITE STRADNER KOGEL
max. 45m2, Klimaanlage, Eckbadewanne, Dusche, WC und 
Doppelwaschbecken, Teppichboden, Wohnraum, Schlaf-
raum, kleiner Wintergarten, 2 Balkone, Flat-TV mit Radio, 
Telefon, Föhn, Vulkanland-Minibar, Zimmersafe

1 Nacht € 187,00 € 197,00

ab 2 Nächten € 177,00 € 187,00

ab 7 Nächten € 177,00 € 177,00

TAGESPREIS
So bis Do

TAGESPREIS
Fr bis Sa / Feiertag

8 Nächte ab

€ 980,- p. P.

7+1 Nacht gratis

• Gültig von 02.06. bis 04.08.2024
• Legensteins „Echt viel dabei“-Leis-

tungen inkl. HP+
• Die 8. Nacht schenken wir Ihnen 

gratis dazu!

5 Nächte ab

€ 768,- p. P.

KULINARIK, 
WANDERN & WEIN

• Legensteins „Echt viel dabei“-Leis-
tungen inkl. HP+

• Winzer-Vulkanland-Weinbeglei-
tung beim Abendmenü

• Buschenschankbesuch
• Legenstein-Rucksack
• Längere Nutzung des Wellnessbe-

reichs am Abreisetag

3 Nächte ab

€ 420,- p. P.

UNENDLICHER 
URLAUBSGENUSS

• Legensteins „Echt viel dabei“-Leis-
tungen inkl. HP+

• über 250 Eintritte & Verkostungen 
mit der GenussCard

2 Nächte ab

€ 333,- p. P.

SCHNUPPERTAGE

• Legensteins „Echt viel dabei“-Leis-
tungen inkl. HP+

• Teilkörpermassage mit warmem 
Mandelöl

• 1 Flasche Vulkanlandwein zum mit 
nach Hause nehmen

Inklusivleistungen. ECHT VIEL DABEI IN IHREM LEGENSTEIN-URLAUB
• GENUSSCARD mit attraktiven Angeboten für mehr als 200 Ausflugsziele - das ganze Jahr über
• KUSCHELIGER BADEMANTEL, BADETÜCHER UND BADETASCHE
• FREIE NUTZUNG DES MEHR ALS 1.000M2 GROSSEN SPA- UND WELLNESSBEREICH VULKANIUM mit ganzjährig beheiztem Außenpool 

mit Indoor-Einstieg und Whirlbank, Hallenbad sowie finnischer Sauna, Dampfbad, Laconium, Infrarotkabine, Vulkanland-Kräutersauna & den Ruheräumen 
Morgensonne und Gartenblick

• KOSTENFREIE TEE- & SAFTBAR, ÄPFEL UND GESUNDE KNABBEREIEN im Spa- und Wellnessbereich Vulkanium
• KOSTENFREIE VULKANLANDMINIBAR (Erstbefüllung mit alkoholfreien Getränken)
• PANORAMAFITNESSRAUM mit modernen Cardio-Geräten und einem Ganzkörpercircle
• E-TANKSTELLE UND KOSTENFREIE PARKPLÄTZE vor dem Hotel  & rund um das Hotel
• POOLCAFÉ UND HOTELBAR mit Raucherlounge
• GRATIS NORDIC WALKING-STÖCKE zum Verleihen
• KOSTENFREIES WLAN im gesamten Hotel

Genuss-Halbpension plus.
• UMFANGREICHES SCHLEMMER-FRÜHSTÜCKSBUFFET mit Schmankerln aus der Region
• MITTAGSTISCH mit Salaten und Suppe vom Buffet, Gebäck und hausgemachten, regionalen Aufstrichen
• NACHMITTAGSKUCHEN an der Hotelbar
• 5-GANG-WAHLMENÜ AM ABEND im Restaurant Feuergott
• Verschiedene KULINARISCHE THEMENABENDE nach Saison
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30.05. bis 02.06. Fronleichnam
3 Nächte im Legenstein

04.06. GALAABEND & 
WEINVERKOSTUNG 

mit Weinhof Fauster

09.06. VATERTAGSBRUNCH
An diesem Tag können Sie so richtig ausschlafen oder 

ganz besonders lange 
genießen: Der Brunch 
findet von 07.30 bis 13.30 
Uhr statt. Zusätzlich zum 
gewohnten Frühstücks-
angebot gibt es zahlreiche 
Köstlichkeiten.

 
13.06. WOK-Showcooking
20.06. WOK-Showcooking
27.06. WOK-Showcooking
An diesen Tagen wird das Wok-Hauptgericht live auf 

der Sonnenterrasse unse-
res Restaurants Feuergott 
zubereitet. Die Zutaten 
aus Gemüse, Fleisch und/
oder Fisch wählen Sie 
selbst.

Jahreskalender 2024/2025
NOCH MEHR KULINARIK, REGIONALITÄT UND URLAUBSGLÜCK IM HOTEL

JUNI 24

03.09. GALAABEND & 
WEINVERKOSTUNG 

mit Weinhof Ulrich

22.09. GENUSSGOLFTURNIER
Ein Golfturnier für Gourmets! Starten Sie mit einem 

Birdie-Brunch in das 9 
Loch 2er-Texas-Scramble, 
bei dem Sie auf jedem 
zweiten Tee eine kuli-
narische Überraschung 
erwartet. Den krönenden 
Abschluss 
bildet das 

4.Gang Abendmenü im Haubenrestau-
rant der Geschwister Rauch.

SEPTEMBER 24

ab 3 Nächte ab

€ 655,- p. P.

26.11. ADVENTKRANZBINDEN 
mit Floristin & De-
korateurin Sieglinde 
Prassl von Sieglinde.
Blumenahndwerk. Zahl-
reiche Naturmaterialien 
stehen Ihnen zur Verfü-
gung.

JULI 24
02.07. GRILLABEND mit Livemusik
09.07. GRILLABEND mit Livemusik 
16.07. GRILLABEND mit Livemusik
23.07. GRILLABEND mit Livemusik
30.07. GRILLABEND mit Livemusik

AUGUST 24
06.08. GRILLABEND mit Livemusik
13.08. GRILLABEND mit Livemusik
20.08. GRILLABEND mit Livemusik
27.08. GRILLABEND mit Livemusik
5-Gang-Grillmenü mit Vorspeisenbuffet.

Freuen Sie sich auf quali-
tativ hochwertiges, regio-
nales Fleisch und köstliche 
Beilagen wie gebratene 
Maiskolben, Gemüse-
strudel, Folienkartoffel, 
gebratenes Gemüse und 
selbstgemachte Saucen.

08.10. GALAABEND & 
WEINVERKOSTUNG 

mit Weinhof Wurzinger

10.10. KASTANIENBRATEN
15.10. KASTANIENBRATEN
22.10. KASTANIENBRATEN
29.10. KASTANIENBRATEN
Im Hotelgarten. Vom besten Kastanienbrater und 

Herzstück Günter. 

TIPP: Genießen Sie dazu 
ein Glas frischen, regio-
nalen Sturm. 

OKTOBER 24

31.10. bis 03.11. Allerheiligen
3 Nächte im Legenstein

04.11. MARTINIGANS
11.11. MARTINIGANS
Es erwartet Sie eine saftige, regionale Martinigans mit 

Rotkraut und Knödel 
und der frische Wein 
des neuen Jahrgangs, 
besser bekannt als Jun-
ker.

NOVEMBER 24

03.12. GLÜHWEIN & LEBKUCHEN
13.12. GLÜHWEIN & LEBKUCHEN
20.12. GLÜHWEIN & LEBKUCHEN
mit Lagerfeuer auf der Poolterrasse. Stimmen Sie sich 

ein auf die besinnlichste 
Zeit im Jahr und genie-
ßen Sie, eingekuschelt in 
Ihren Bademantel, haus-
gemachten Glühwein und 
Lebkuchen.

05.12. DER NIKOLAUS KOMMT
Im Zuge der Nikolausak-
tion kommt der Nikolaus 
in der Nacht von 05. auf 
06. Dezember ins Hotel 
und bringt allen „braven“ 
Gästen ein Geschenk.

06. bis 08.12. TANZWORKSHOP 
MIT ANDY & KELLY KAINZ
An diesem Wochenende erlernen Sie 

tolle neue Tanzschritte 
von den ORF Dancing 
Stars-Siegern Andy & 
Kelly Kainz. 
Nebenbei bleibt auch 
noch Zeit, um zu ent-
spannen.

10.12. GALAABEND & 
WEINVERKOSTUNG 

mit Weingut Fassold

22. bis 26.12. BETRIEBSURLAUB:  
Das Legenstein-Team feiert zum ersten Mal Weih-
nachten im Kreise der Familie.

DEZEMBER 24

01.04. GALAABEND & 
WEINVERKOSTUNG 

mit Weinblüten-Winzerin
Sigrid Sorger

18. bis 21.04.
OSTERWOCHENENDE 
Zu Ostern erwarten Sie ereignisreiche Momente 

wie: Osternesterlsuche, 
Osterbrunch am Sonntag, 
eine Laternenwanderung, 
eine tradi-
tionelle 
Oster-
jause und 
mehr.

20.04. OSTERBRUNCH
ein Highlight am Osterwochenende. Genießen Sie 

unser klassiches Schlem-
mer-Frühstücksbuffet 
erweitert um festli-
che Spezialitäten und 
Schmankerl aus der Re-
gion. Der Brunch findet 
von 07.30 bis 13.30 Uhr 
statt.

01. bis 04.05. Staatsfeiertag
3 Nächte im Legenstein

06.05. GALAABEND & 
WEINVERKOSTUNG 

mit Weinblüten-Winzerin
Anne Grießbacher

11.05. MUTTERTAGSBRUNCH
An diesem Tag können Sie so richtig ausschlafen und 

ganz besonders lange 
genießen: Der Brunch 
findet von 07.30 bis 13.30 
Uhr statt. Zusätzlich zum 
gewohnten Frühstücks-
angebot gibt es zahlreiche 
Köstlichkeiten.

29.05. bis 01.06. Christi Himmelfahrt
3 Nächte im Legenstein

MÄRZ 25
05.03. HERINGSSCHMAUS 
Sie erwartet ein Abendmenü, das mit einem um-

fangreichen Fischbuffet 
startet. Gäste freuen sich 
beispielsweise über Fisch-
tartar, gebratene Garne-
len, eingelegten Spargel, 
Tomaten-Carpaccio.  
Starten Sie genüsslich in 
die Fastenzeit.

07. bis 09.03. TANZWORKSHOP 
MIT ANDY & KELLY KAINZ
An diesem Wochenende erlernen Sie 

tolle neue 
Tanzschritte 
von den ORF Dancing 
Stars-Siegern Andy & 
Kelly Kainz. Nebenbei 
bleibt auch noch Zeit, um 
zu entspannen.

3 Nächte ab

€ 645,- p. P. Frühbucher
3 Nächte ab

€ 450,- p. P.

APRIL 25

MAI 25

27.12.2023 bis 03.01.2024
SILVESTER IM LEGENSTEIN
Mehr als nur eine spektakuläre Nacht!

Erleben Sie eine Woche 
voller goldener Momente 
und schöner Erlebnisse, 
die Sie noch lange nach 
Ihrem Urlaub in Er-
innerung behalten wer-
den. Unter dem Motto 
„Märchenhafte Reise - Es 

war einmal im Legenstein...“ erwarten Sie zahlreiche 
Höhepunkte am Silvesterabend, sowie an den Tagen 
vor und nach dem Jahreswechsel. Zusätzlich finden 
Sie Zeit, um zu entspannen und Ihre Batterien wieder 
aufzuladen.

TRANSFER WIEN - HOTEL - WIEN inkl. 
Hausabholung möglich!

JÄNNER 25
03. bis 06.01. Hl. 3 Könige

3 Nächte im Legenstein

Getreu dem Motto: „Wir lassen Sie mit Ihren Vor-
sätzen nicht alleine“. - Mehr dazu im Blog.

ERWEITERTE 
INKLUSIVLEISTUNGEN

Februar 25

04.02. GALAABEND & 
WEINVERKOSTUNG 

mit Weinblüten-Winzerin
Bettina Tomaschitz

ERWEITERTE 
INKLUSIVLEISTUNGEN
nach den Programmpunkten, siehe Monat Jän-
ner.

ALLE VERANSTALTUNGEN UNTER 
WWW.LEGENSTEIN.AT ENTDECKEN 
ODER QR-CODE SCANNEN:
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Für mehr Infos: 
QR-Code scannen

https://www.legenstein.at/
wir-lassen-sie-mit-ihren-vorsa-
etzen-nicht-allein

• Verkostung regionaler Getränke  
an der Vulkanlandbar

• Brotbacken in der Feuergott-Küche
• Begleitete Wanderungen ab Hotel
• Klangschalenmeditation
• Showcooking im Restaurant Feuergott
• 10% Rabatt auf alle Kosmetik- und  

Massageanwendungen
• nach Verfügbarkeit early Check-In oder  

kostenlose Nutzung des Wellnessbereis vor 
Check-In



Silvesterurlaub
27.12.2024 bis 03.01.2025

Das LEGENSTEIN JOURNAL erscheint zwei 
Mal jährlich und wird postalisch versendet. Sie 

möchten auch regelmäßig darin blättern?
Dann melden Sie sich gerne bei den Herz- 
stücken der Rezeption für den Versand an.

JournalLEGENSTEIN

Vulkanlandhotel**** Legenstein
Bairisch Kölldorf 14 | 8344 Bad Gleichenberg

Tel 03159 2220 | info@legenstein.at | www.legenstein.at
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Mehr als nur eine spektakuläre Nacht! 
Unter dem Motto „MÄRCHENHAF-
TE REISE – ES WAR EINMAL 
IM LEGENSTEIN“ nehmen wir Sie 
mit in die Welt der Fantasie. 

Begeben Sie sich gemeinsam mit uns 
auf den Weg und erleben Sie im Laufe 
der Woche Höhepunkte, die Ihnen ein 
Lächeln ins Gesicht zaubern und Sie in 
Erstaunen versetzen werden. 

Am Silvesterabend zelebrieren wir ge-
meinsam den Jahreswechsel. Es erwar-
tet Sie ein Sektempfang mit feinsten 
Zotter Pralinen, ein 7-Gang-Galamenü 
auf höchstem Niveau, Live-Tanzmu-
sik und viele weitere kleine und große 
Überraschungen.

Zusätzlich finden Sie in 
dieser Woche Zeit, um 
zu entspannen und Ihre 
Batterien wieder aufzu-
laden.

TRANSFER WIEN – 
HOTEL – WIEN inkl. 
Hausabholung möglich.

GALA-
ABENDE 
2025
6 Galaabende, 6 Winzerinnen 
und 1 Passion: Genuss
DI, 04. Februar 2025 mit Weinhof Tomaschitz
DI, 01. April 2025 mit Weinhof Sorger
DI, 06. Mai 2025 mit Weingut Anne Grießbacher
DI, 09. September 2025 mit Weinhof Seidl
DI, 07. Oktober 2025 Weinbau Lamprecht
DI, 02. Dezember 2025 mit Weinhof Fischer

Die Weinblüten sind eine Gemeinschaft 6 jun-
ger Winzerinnen, die dem Thema „Wein“ eine 
weibliche Note verleihen. Mit Liebe zum Detail 
und viel Charme widmen sich die Frauen ihrer 
Passion. Im Jahr 2025 werden die Weinblüten 
unsere Galaabende mit ihren Weinen begleiten. 
Freuen Sie sich auf geballte Frauenpower! 

DIE WEINBLÜTEN

,,
Wo kann Silvester schöner sein, als im Hotel 
LEGENSTEIN, mir fällt kein anderes Haus dazu ein.
- ULRIKE & HUBERT PER MAIL -

Bis bald im Legenstein!
Wir freuen uns auf Sie.

7 Nächte ab
€ 1.190,00 p.P.


