MARTINIMENU

DIENSTAG, 03.11. UND DIENSTAG, 10.11.2026

Die kalte Vorspeise.
MILCHKALB

Chinakohl-Karfiol-Creme | Balsamico-Kirschen

Die Suppe.
TAFELSPITZSUPPE

Blunzenstrudel

ODER

GANSLEINMACHSUPPE

Gemuse | Broselknodel

Die Hauptspeise.

KNUSPRIGE MARTINIGANS
Feigen-Rotkraut | Kastanien-Erdapfelknodel

ODER

POCHIERTER SEESAIBLING

Kurbispuree | Paradeiser | Schwarzwurzelchip

ODER

GEBACKENE STEINPILZ-FRISCHKASE-TASCHERL

Spargelsalat siB-sauer | Schwarze Nuss-Dip

Das Dessert.

GEFULLTER BAUMKUCHEN

WeiBes Schokoladenmousse | Orange | Granatapfel | Rum-Eis

Der Ausklang. Zum selber Nehmen vom Buffer.
FEINE AUSWAHL AN KASE

Genuss

Horelgdste haben das Martinimenii im Zuge der
Genuss-Halbpension plus im Preis inkludiert.

garan tiert!
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