
M A R T I N I M E N Ü

Die kalte  Vorspeise .

M I L C H K A L B

Chinakohl-Karfiol-Crème | Balsamico-Kirschen

D I E N S T A G ,  0 3 . 1 1 .  U N D  D I E N S T A G ,  1 0 . 1 1 . 2 0 2 6

T A F E L S P I T Z S U P P E

Blunzenstrudel

K N U S P R I G E  M A R T I N I G A N S
Feigen-Rotkraut | Kastanien-Erdäpfelknödel

P O C H I E R T E R  S E E S A I B L I N G

Kürbispüree | Paradeiser | Schwarzwurzelchip

G E F Ü L L T E R  B A U M K U C H E N
Weißes Schokoladenmousse | Orange | Granatapfel | Rum-Eis

Die Suppe .

Die  Hauptspeise .  

Das  Dessert .

F E I N E  A U S W A H L  A N  K Ä S E

Der Ausklang .  Zum se lber  Nehmen vom Buffet .

G A N S L E I N M A C H S U P P E

Gemüse | Bröselknödel

G E B A C K E N E  S T E I N P I L Z - F R I S C H K Ä S E - T A S C H E R L

Spargelsalat süß-sauer | Schwarze Nuss-Dip

ODER

ODER

ODER

Hotelgäste haben das Martinimenü im Zuge der 
Genuss-Halbpension plus im Preis inkludiert.

Genuss
garantiert!
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