Kiirbiscreme
FUR DIE PERFEKTE GENUSSKUCHE

?H 4 Personen @ 40 Minuten

ZUTATEN

300 g Kiirbis (Hokkaido oder
Butternuss) gewiirfelt
1 Schalotte, fein gehacke
150 g braune Butter
Salz, Pfeffer, Muskat
1 TL Ol

Tipp: Kombinieren Sie die
Kiirbiscreme mit unserem Rezept

“Carpaccio vom H irsch”
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HOBBY-MEISTERKOCH-LEVE

ZUBEREITUNG

1. Kurbiswiirfel, Schalotte und Olivensl auf ein Blech

geben und mit Alufolie zudecken.
2.35 Minuten bei 160°C Heiffluft im Ofen garen.
3. Anschlieflend mit geschmolzener brauner Butter

piirieren und mit Salz, Pfeffer & Muskat abschmecken.

Pichengeheimn

Mit der Kiirbiscreme ziehen wir am liebsten mit einem Loftel
leichte Bogen tiber den Teller - so wirke sie elegant und

uncerstreicht die Hauptkomponenten.
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